
Il Fresco Cremoso

Classico
175g

Morbido e gustoso, il nostro Formaggio Fresco  
Cremoso Classico è una coccola per il palato.

Latte e crema di latte pastorizzati, sale, addensante: farina 
di semi di guar; caglio, fermenti lattici.

Valori medi per 100g Porzione 30g

Energia
999kJ

242kcal
300kJ
73kcal

Grassi 23,0g 6,9g

di cui acidi grassi saturi 16,1g 4,8g

Carboidrati 2,9g 0,9g

di cui zuccheri 2,9g 0,9g

Proteine 5,4g 1,6g

Sale 0,65g 0,20g
In frigorifero a +2°C/+8°C.

Provalo a colazione al posto del burro o unito alle tue 
ricette più gustose. Spalmato sul pane o  mescolato 
con altri ingredienti: è bontà per il palato. Una ra�nata 
dose quotidiana di gusto… da condividere!
Vedi tutte le ricette su exquisa.it

Ingredienti

Utilizzo

Conservazione

Dichiarazione nutrizionale

Solo latte fresco

Senza conservanti

Senza glutine

Ideale per vegetariani

Qualità 100% tracciabile

Plus+
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Codice articolo 15549

Descrizione per codifica EXQ Form. Fresco Classico 175g

Codice EAN prodotto 4019300155491

Misure del pezzo (lunghezza x larghezza x altezza - mm) 128 x 92 x 31

Peso netto/pezzo (g) 175

Peso lordo/pezzo (g) 189

Codice EAN cartone 4019300911851

Unità di vendita per cartone 10

Misure del cartone (lunghezza x larghezza x altezza - mm) 188 x 130 x 161

Peso lordo per cartone (kg) 2,0

Cartoni per bancale 360

Pezzi per bancale 3600

Strati per bancale 10

Cartoni per strato 36

Altezza del bancale (inclusa pedana - cm) 176

Altezza della pedana (cm) 15

Peso lordo del bancale (inclusa pedana - kg) 725

Peso della pedana (kg) 22,5

Conservazione In frigorifero a +2°C/+8°C

TMC 45 gg

IVA 4%

Unità di vendita

Cartone

Bancale

Informazioni aggiuntive
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