La Bonta va condivisa!

Mild Skyr
Naturale

400¢g

Pid delicato. Piu cremoso. Il nostro Mild Skyr Drink
Naturale conquista con il suo gusto particolarmente
delicato, ispirato alla tradizione islandese. Unisce un
elevato contenuto di proteine a una cremosita
straordinaria.

[RA[ Ingredienti

Formaggio fresco magro SKYR (contiene latte).

Dichiarazione nutrizionale

Valori medi per 100g
Energia ngOkJI

ca
Grassi 0,2¢g
di cui acidi grassi saturi 0,1g
Carboidrati 4,0g
di cui zuccheri 4,0g
Proteine g
Sale 0,08¢
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Natural

Plus

‘/ Gusto particolarmente delicato
rispetto agli Skyr piu intensi
V Straordinariamente cremoso

V 44¢ di proteine per vasetto

e povero di grassi

% Utilizzo

Il gusto puro e delicato, ideale da gustare al naturale, con frutta
o muesli. Perfetto per una colazione sana e come snack veloce.
Naturalmente ricco di proteine e delicato per natura, regala
energia e leggerezza a ogni cucchiaio... da condividere!

Vedi tutte le ricette su exquisa.it

%> Conservazione

In frigorifero a +2°C/+8°C.
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Mild Skyr
Naturale

400¢g

Unita di vendita

Codice articolo 17000
Descrizione per codifica EXQ Skyr Naturale 400g
Codice EAN prodotto 4019300170005
Misure del pezzo (lunghezza x larghezza x altezza - mm) 95x95x 115
Peso netto/pezzo (g) 400
Peso lordo/pezzo (g) 414
Cartone

Codice EAN cartone 4019300916825
Unita di vendita per cartone 6
Misure del cartone (lunghezza x larghezza x altezza - mm) 298 x 197 x 115
Peso lordo per cartone (kg) 2,5
Bancale

Cartoni per bancale 192
Pezzi per bancale 1.152
Strati per bancale 12
Cartoni per strato 16
Altezza del bancale (inclusa pedana - cm) 153
Altezza della pedana (cm) 15
Peso lordo del bancale (inclusa pedana - kg) 514
Peso della pedana (kg) 22,5
Informazioni aggiuntive

Conservazione In frigorifero a +2°C/+8°C
TMC 2gg
IVA 4%
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